Burger de légumes

Nos burgers ont un look artisanal, comme si vous les
aviez préparés vous-méme. Avec leur 100 g/piece,
ils accompagnent parfaitement de nombreux plats
de viande, de poisson ou végétariens. Une
alternative surprenante et délicieuse aux légumes
classiques.

Mélange subtil de carottes, céleri et poireau.
+/- 1009 / burger - 10 pieces

*Dans la situation actuelle, I'huile de tournesol peut
étre remplacée par un mélange d'huile de colza et
d'huile de tournesol.

Légumes (26%) (carottes, céléri, poireaux, en
proportions variables), riz précuit (eau, riz),
chapelure (farine de blé, levure, sel), huiles
végétales (huile de tournesol, huile de colza),
fromage fondu (fromage, eau, beurre, protéines de
lait, lactosérum en poudre, sels de fonte : E452,
E339, sel), oignon, flocons de pomme de terre, eau,
semoule de blé, farine de blé, sel iodé (sel, iodure
de potassium), oeufs entiers en poudre, ciboulette,
ail en poudre.

Informations Preparation

nutritionnelles (pour
1009)

—~ Faire chauffer 1 a 2 cuillérées a soupe d’huile végétale dans une
poéle et ajouter la quantité désirée de produit. Réchauffer a feu
Energie 942kj/225kcal moyen en remuant de temps en temps.

Matieres grasses 11.8g
=5 Etalez le produit encore surgelé sur une plaque recouverte de
Matieres grasses dont acides gras

saturés 5.4g

papier cuisson. Retournez a mi-cuisson.

Glucides 23.29 @“ Faire frire le produit congelé dans la friteuse.

Glucides dont sucres 1g

Fibres alimentaires 2.2g

Informations logistiques (palette euro)

Protéines 5.5g

. 1.0 kg
@ i~ Code article: 10001104

burger

Sel 1.5g

Nombre et poids: 10x1.0 kg
Couches/cartons (sous réserve): 5x9
GTIN CU: 5411361110409

GTIN SU: 05411361110294




A"ergénes Emballage: polybag

Langues:
NL;FR;DE;UK;ES;PT;IT;DK;CZ;SK;HU;HR
Gluten
Egg
Milk
Celery
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We preserve nature’s gifts



