Insalata Mediterranea
mit Hahnchen und
Kokosmilch

Zutaten Zubereitung

1. Die Nudelsalat auftauen.
2. Die Hahnchenbrust in grolRe Warfel schneiden.
3. Den Nudelsalat, Basilikum, Knoblauch, Kokosmilch, Salz und

Zutaten flr 10 Portionen:

700 g Insalata Mediterranea
Pfeffer mischen.

450 g Hahnchenbrust 4. Die Mischung in eine ofenfeste Form gieRen und mit geriebenem
50 g Ardo Basilikum Kase bestreuen.
5. Bei 200 °C ca. 30 Minuten backen.
50 g Ardo gehackter Knoblauch
400 ml Kokosmilch
150 g geriebener Kase

Salz und Pfeffer

Allergene

Milk
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We preserve nature’s gifts



