Bio-SuRRkartoffelpuree
mit Wildschwein

Zutaten Zubereitung

1. Die Zwiebeln in etwas Butter andlnsten. Sulkartoffeln, Kirbis und
Kartoffeln hinzufligen und schmoren lassen. Die Gemusebrihe

Zutaten flr 10 Portionen:

2 kg Ardo StiBkartoffeln Bio dazugeben und zugedeckt weiter kdcheln lassen.
2. Plrieren und mit Salz und Pfeffer abschmecken. Petersilie unter
das Puree mischen und falls nétig ein Stlick Butter zugeben.
. Den Braten mit Salz und Pfeffer wiirzen und bei starker Hitze

1 kg Ardo Butternut-Kirbiswurfel

Bio 3

1 kg Ardo Kartoffelwiirfel Bio rundherum anbraten. Danach im vorgeheizten Backofen bei 180
°C weiter braten lassen (30 Minuten pro Kilo).

ULl Tl 4. Mit dem Wild-Jus und einem gegrillten Salatherz servieren.

30 g Ardo Petersilie Bio
1,5 kg Wildschweinbraten
500 ml Bio-Gemusebrlhe
500 ml Wild-Jus (Sauce)
50 g Bio-Butter
Salatherzen

Salz und Pfeffer

Allergene

Milk

ardo

We preserve nature’s gifts



