Krautermischung Tartar

Diese Krautermischung ist wieder erhaltlich und
schmeckt jetzt noch besser! Ideal als Basis fur eine
kostliche Sauce tartare oder andere Dressings,
Fischgerichte, Steak Tartar, Suppen usw. geeignet.

Schalotte 52,5%, Krauter 47,5% (Schnittlauch,
Petersilie, Barlauchblatter, im Ofen halbgetrocknete
Tomaten, Estragon).

Nahrwertangaben (100g) Zubereitung
Energie 191k)/45keal "=~ Nicht auftauen. Verwendung wie frische Krauter. Nach Gebrauch
Fett 0.69 Krauter in verschlossener Verpackung umgekend in das

- . Tiefkuhlfach zurucklegen.
Davon gesattigte Fettsauren 0.1g

Kohlenhydrate 6.1g

iyl e A Logistische Informationen (Euro-

Ballaststoffe 2.9¢ Palette)
Eiweil 2.5 st 2
i & o .
Salz 0.05g % , Artikelnummer: 10001370
J Anzahl und Gewicht: 8x0.25 kg
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Y {\%f& Lagen/Kartons (Anderungen vorbehalten):
Ry 16x9

e S GTIN CU: 5411361151396

GTIN SU: 05411361151402
@ Verpackung: polybag
' Sprachen:
NL;FR;DE;UK;ES;PT;IT;DK;SE;FI;GR;CZ
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